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ENTREES
-Saucisse seche de I'’Aveyron a la coupe 9
-Accras de poisson du moment, sauce chien 10
-Terrine de campagne maison, salade de mesclun 11
-Sardine a I'huile de la Belle-lloise dans sa conserve, beurre demi-sel 12
-Soupe froide d'asperges, panna cotta au pesto rouge, tuile de parmesan 14
-Gambas marinees, taboulé de quinoa, ailloli a I'ail noir 15
-Poulpe grille, salade de pomme de terre au chorizo belotta,
legumes croquants, sauce gremolata 16
-Carpaccio de Veau, creme de gorgonzola, pickles de legumes 16
-Ballotine de foie gras et pastrami, gel passion pimente, chutney d’'avocat
et oignons rouges 20
PLATS
-Croque Gargon au comte et a la truffe, salade verte 20
-Rigatoni sauce ranchera, buratta di bufala, shiitake, pesto et tomates confites 23
-Ravioles du jour de chez Pasta Sirio 23
-Ballotine de poulet fagon cordon bleu, raclette et bresaola, ecrase de pomme de
terre et carottes glagees 28
-Tartare de boeuf Charolais, magret fume, caramel de framboise et
pomme de terre grenailles 29
-Pave de lieu noir en crolte de chorizo, ratatouille, huile de citron confit 29
-Thon snacke, riz venére, legumes du moment, remoulade de chaire de crabe 35
-Filet de boeuf, pomme de terre anna, croustillant de brie de Meaux,
Jus reduit a la mare 45
DESSERTS
-Faisselle au fruit de saison 11
-Creme brulee a la vanille, croustillant de riz souffle, fruits de saisons 13
-Profiterole a la glace vanille, sauce chocolat a I'ancienne 14
-Millefeuille de cookie, cremeux citron gingembre et fruits rouges 15
-Tarte au chocolat et noix de pecan 15
-Assiette de fromages affines, salade 16

FORMULE DU JOUR, au déjeuner uniquement
Du lundi au vendredi, I'équipe "Gargon !" vous propose une formule entrée / plat /
dessert a 29€ détail a I'ardoise

Nous sommes en mesure de vous fournir toute information concernant l’origine et la provenance des viandes et poissons servis dans notre restaurant
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STARTERS

-Aveyron dry sausage, sliced
-Fish fritters of the moment, Caribbean sauce
-Homemade country pate, salad and pickles
-Sardine of cannery “La belle-lloise” salted butter
-Cold asparagus soup, red pesto panna cotta, parmesan crisp
-Marinated prawns, quinoa tabbouleh, black garlic aioli
- Grilled octopus, potato salad with chorizo belota,

crisp vegetables, gremolata sauce
-Veal carpaccio, gorgonzola cream, vegetable pickles
-Foie gras ballotine and pastrami, spiced passion fruit gel,

avocado chutney and red onions

MAIN COURSES

-“Crogue Gargon” with French Comté cheese and truffle, green salad
-Rigatoni with ranchera sauce, buratta di bufala, shiitake,
pesto and candied tomatoes

- Ravioli of the day from Pasta Sirio
-Chicken ballotine “cordon bleu” style, raclette and bresaola,

mashed potatoes and glazed carrots
-Charolais beef tartare, smoked duck breast, raspberry caramel and potatoes
-Saithe fish fillet in a chorizo crust, ratatouille, candied lemon oil
-Roasted Tuna, black rice, seasonal vegetables, crab meat remoulade
-Beef fillet, Anna potatoes, crispy Brie de Meaux, Blackberry sauce

DESSERTS
-Faisselle with seasonal fruits
-Vanilla creme brdlee, puffed crispy rice, seasonal fruit
-Profiterole with vanilla ice cream and old fashion chocolate sauce
-Mille-feuille of cookie, lemon ginger cream and red berries
-Chocolate and pecan pie
-Cheese plate, salad

TODAY’S MENU, for lunch only
From Monday to Friday, the "Gargon !" team prepares a menu starter / main course / dessert 29€

We are able to provide you any information concerning the origin and provenance of meat and fish served in our restaurant
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